
Descripción: El Orujo Blanco Mar de Frades está amparado por la Denominación Específica Orujo de Galicia. Procedente de
los corazones de la destilación, por arrastre de vapor, de los bagazos de las uvas albariño fermentadas.  De color blanco
brillante, aromas frescos a pieles de frutas maduras y sustancias aromáticas volátiles, ligero rosario en copa, lleno en boca.
Untuoso, con marcada sensación de calidez, que le confiere amplitud y personalidad.  La tradición más pura alcanza su
máxima expresión al proyectar su origen en este excepcional destilado.
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 Graduación: 40.0º
Capacidad: 70 cl

Peso aproximado: 1.40 gr

Precio orientativo a día 04.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


