
Descripción: ELABORACIÓN: Fermentación del mosto de cada variedad, en contacto con los hollejos a 28ºC durante unos
10 días. Esta maceración permite extraer una buena estructura tánica, buen color y conservar la personalidad propia de la
tempranillo y la merlot. NOTA DE CATA: Aroma a frutas maduras como la frambuesa y la grosella. En boca es amplio y
persistente con notas afrutadas y especiadas.
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IVA del 21 % incluido
 5.90
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Media. <br>Hay existencias

IVA del 21 % incluido

 Graduación: 13.0º
Capacidad: 75 cl

Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 26.04.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


