
Descripción: Método de Producción  Las uvas procedentes de una selección de los mejores viñedos son fermentadas
lentamente para obtener el máximo aporte de fruta al vino. Una vez finalizado el proceso de fermentación y maceración,
comienza la crianza del vino en barricas de roble americano durante un periodo de 6 meses para pasar al posterior
embotellado.  Nota de cata  Vino de color cereza con ribetes violáceos. Aromas a frutos maduros, agradable, con matices
cremosos de buena madera y toques vainilla. En boca se presenta suave con surgentes toques frutales y sabrosos taninos
resultado de su crianza en barrica de roble.  Maridaje  Ideal para tomar con todo tipo de tapas, quesos y embutidos.
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Capacidad: 75 cl
Peso aproximado: 1.30 gr

Precio orientativo a día 04.05.24, este puede variar según disponibilidad y existencias. Las imágenes mostradas pueden no coincidir con el producto. .La
venta esta prohibida a menores de 18 años. 


