
Descripció: Vino de xarel·lo de la viña de Castellet.

Cosechado a mano.

Maceración con las pieles antes del prensado.

Fermentación (espontánea) y crianza (8 meses) en barricas de roble francés, con bastonatges periódicos de las madres.

Embotellado el verano de 2017.

No estabilizado. Puede precipitar tartratos.

Crianza de cuatro años en la botella.
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Catalogat. <br>Molt poques existències

IVA del 21 % inclòs

Quantitat: 75 cl
Pes aproximat:1.40 gr

Preu orientatiu a día 06.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


