
Descripció: Uvas despalilladas y estrujadas. Fermentación controlada en depósitos de acero inoxidable a 26ºC y maceración
de 16 días. Después de la fermentación maloláctica el vino permaneció durante 1 mes en barricas de roble francés y
americano, realizándose posteriormente su embotellado.
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 Graduació: 15.0º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 04.05.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


