
Descripció: ELABORACIÓN: Fermentación controlada a 26ºC con una maceración de 15 días para potenciar la extracción
de color y de taninos. Vendimia manual. NOTA DE CATA: Color rojo cereza con tonalidades violáceas, muy vivo, aroma
joven e intenso con notas de frutas rojas sobre un fondo vegetal. En boca es cálido, agradable y carnoso, muy expresivo,
redondo y equilibrado. Deja un final largo que perdura con notas de fruta negra y con un final dulce, que lo hace muy
agradable.
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 Graduació: 13.5º
Quantitat: 75 cl

Pes aproximat:1.30 gr

Preu orientatiu a día 26.04.24, aquest pot variar segons disponibilitat i existències. Les imatges mostrades poden no coincidir amb el producte.La venda està
prohibida a menors de 18 anys. 


